MENU ALOIS

Consommé

Forelle, Jalapefio, Dill

Bittersalat, Kumquat, Lavendel

Stér, Kirbiskern, Kardamom

Blutwurst, Bergamotte, Passionsfrucht

Kohlrabi, Seidentofu, Alge

Auster, Salzzitrone, Lardo

Jakobsmuschel, Rosine, Bottarga

Hummer, Kimmel, Gin

Steinbutt, Sauerkirsche, Topinambur

Kalbsleber, Kirbis, Zimtblite

Sanddorn, Karotte

Taube, Bleu d”Auvergne, Liebstéckel

Téte de Moine, Rose, Zwiebel

Yuzu, Joghurt, Sesam

Hagebutte, gelbe Bete, Sauerampfer

MENU . . 285€
Weinbegleitung 145 €
Weinbegleitung Sommelier Special 245 €

(ie 7 Weine)

Julien und Michi stehen lhnen gern bei Fragen zur Verfigung

Alle Preise sind in Euro, inkl. MwSt und Service. Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertréglichkeiten
ausldsen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unseren Servicemitarbeitern.

Das Men( kann sich je nach Saison und Verfigbarkeit der Produkte éndern.



