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Fingerfood

Der feine Auftakt — stilsicher und elegant

Unsere
Empfehlung

Zum Aperitif 4-5
Stick pro Person

FISCH ab 10 Stuck pro Sorte

Scallop | Gin Gurke | Ingwer 5,40 EUR
Raucherlachs | Erdnuss | Passionsfrucht 4,60 EUR
Garnele | Chilli | Ananas 4,60 EUR

FLEISCH ab 10 Stuick pro Sorte

Parmaschinken | Cantaloupe Melone | Taleggio 4,60 EUR
Geflugel Satéspiel? | Geflammte Ananas 4,40 EUR
Kalb | Thunfisch | Mango 4,95 EUR
Entensauté | Grine Tomate | Pinienkern 4,70 EUR

VEGETARISCH ab 10 Stuick pro Sorte

Artischocke | Paprika | Olive 4,40 EUR
Hummus | Pumpernickel | Granatapfel 4,20 EUR
Wassermelone | Feta | Estragon 4,40 EUR
Aubergine | Rote Bete | Kreuzkimmel | VEGAN 4,20 EUR
AntipastispieR | Gremolata | VEGAN 4,20 EUR

4 | PREISE INKL. GESETZLICHER MWST.



Unsete

Empfehlung

Als Snack 2-3 Stlick
pro Person




Gerne beraten
wit Sie

zur angedachten
Stuckzahl










Bowls
Eine Schussel voller Gluck — leger und lecker
Bunte Mischung

Wir empfehlen eine Bowl

als Snack pro Person
oder unterschiedliche
Varianten zum Teilen in der
Mitte des Tisches.

SUSHI BOWL ab 10 Stiick pro Sorte
Sushi Reis | Thunfisch | Wakame | Mango
Edamame | Sprosse | Avocado | Teriyaki | Sesam

ORIENTALE BOWL ab 10 Stiick pro Sorte
Couscous | Riesen Garnelen | Tomate | Gurke
Zitronenjoghurt | Petersilie | Joghurt Dip

MUNICH BOWL ab 10 Stiick pro Sorte
Balsamico Champagner Linsen | Entenbrust
Krautsalat | Romana | Rucola | Walnuss

SUPERFOOD BOWL | VEGAN ab 10 Stlick pro Sorte

Quinoa | Rote Bete | Edamame
Physalis | Brombeere | Lollo Rosso | Frisée

9 | PREISE INKL. GESETZLICHER MWST.

16,00 EUR

16,00 EUR

15,50 EUR

14,00 EUR






Thr

buffet

Regional, saisonal oder
international — wahlen
Sie |hr Lieblingsbuffet.




Buffets

Unsere Bestseller - fiir jeden Geschmack

Brot

Unsere Auswabhl liefern
wir lhnen am Stiick oder
auch gerne vorab
geschnitten — so wie Sie
es winschen.

ITALIENISCHES BUFFET ab 10 Portionen

Oliven Ciabatta | Baguette | Focaccia | Triffel

Aromatisiertes Olivenol

Riesengarnele | Krauter-Knoblauchél | Rucola

Lachs | Gremolata Zucchini | Artischockensalat

Parmaschinken | Melone | Pistazie

Vitello Tonnato | Thunfischcreme | Gruner Spargel

Mailander Nudelsalat | Hahnchen | San-Leo-Schinken | Tomate
Antipasti Misti | Zucchini | Paprika | Chicorée | Olive | Artischocke
Buffelmozzarella | Tomate | Basilikum

Italienische Kaseauswahl | Trauben

Limoncello-Joghurt Mousse | Cantuccini | Beeren

Preis pro Portion 62,00 EUR

12 | PREISE INKL. GESETZLICHER MWST.






Warme Speisen

Zum Lunch oder Abendessen

HAUPTGERICHTE MIT BEILAGE ab 10 Portionen pro Sorte
Thai Curry Bowl! | Reis | Wok GemUse | Koriander Chili
Wahlweise mit:  Riesengarnelen

Maispoulardenbrust

Gerducherter Tofu

Kichererbsen | SUBkartoffel | Shitake | VEGAN
Gebratene Riesengarnelen | Fregola Sarda | Bouillabaise Nage
Gebratene Dorade | Orange Fenchel | Couscous | Basilikum Pesto
Kalbsrahmgulasch | Spatzle | Vichy Karotten
Teriyaki glasierte Rinderbrust | SUBkartoffel | Blumenkohl
GefUllte Maispoularde | Quinoa-Risotto | Geflugeljus
Spareribs | Wirzige Marinade | Coleslaw | Gebratener Mais
Geschmorte und lackierte Aubergine | Hummus | Pastinake

14 | PREISE INKL. GESETZLICHER MWST.

24,00 EUR
20,00 EUR
19,00 EUR
21,00 EUR
29,00 EUR
27,00 EUR
28,00 EUR
27,00 EUR
27,00 EUR
24,00 EUR
26,00 EUR

Buffetequipment

Nach Bedarf bieten wir lhnen gerne weiteres Buffetequipment
zur Selbstbedienung fur Ihre Gaste an

SUPPEN ab 10 Portionen pro Sorte

Hummercremesuppe | Creme Fraiche

Tom Kha Gai | Huhn | Pilze | Koriander | Chili

Gazpacho Andaluz | Mediterrane Gemusesuppe | Gerostetes Ciabatta
Tomatencremesuppe | Basilikum Ol

Tom Kha Hed | VEGAN

11,60 EUR
9,40 EUR
7,70 EUR
7,50 EUR
8,00 EUR






Reine Handarbeit

Alle unsere Desserts
werden nach eigenen
Rezepten und taglich
frisch zubereitet.




Rundum Service

Getranke | Equipment | Personal

Alles aus einer Hand fir Ihr perfektes Fest

Gerne vermieten wir Ihnen Besteck, Glaser, Porzellan, Tischwéasche, Mobiliar, Dekoration und sonstiges
wie beispielsweise auch Kuhlschranke oder Zelte. Getranke liefern wir lhnen in ausreichenden Mengen
und berechnen diese anschlieRend ausschlieflich nach Verbrauch. Darliber hinaus freuen wir uns auch
Sie tatkraftig vor Ort mit unserem ausgebildetem Fachpersonal zu unterstiitzen, sodass Sie sich ganz
lhren Gasten widmen kdnnen. Unsere erfahrenen Projektleiter stehen Ihnen gerne mit Rat und Tat zur
Seite und beraten Sie jederzeit personlich fur lhr individuelles Angebot.

Wir sind furr Sie da

Montag bis Freitag von 09:00 Uhr bis 17:00 Uhr
Tel.: +49 (0)89 / 21 35 104

Mail: catering@dallmayr.de
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Allgemeine Geschiftsbedingungen

GELTUNGSBEREICH
Diese Allgemeinen Geschaftsbedingungen gelten fur alle
Vertréige, die der Kunde (.Auftraggeber") mit der Alois
Dallmayr KG tber Cateringleistungen (z.8. Bereitstellung oder
Lieferung von Speisen und Getranken, Equipment, Service)
schiiet.

PREISE
Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive bzw. zuziiglich

der jeweils Alle Ang sind bis
2ur Auftragsannahme frei bleibend.

SELBSTABHOLUNG/LIEFERUNG

Die bestellten Waren kénnen zum vereinbarten Zeitpunkt in der
Zeit von Montag - Samstag zwischen 9:00 Uhr und 18:00 Uhr
beim Pfortner der Alois Dallmayr KG in der Altenhofstrage 3-5
abgeholt werden. Filr Lieferungen gelten die folgenden

: Innerhalb des von Minchen
berechnen wir eine Lieferpauschale von 42,00 brutto inkl. der

19% ler missen

angesetzt werden, wenn sonstige Leistungen, wie Geschirr,
Personal oder weitere Zusatzleistungen mitbestellt werden.
Lieferungen erfolgen Montag bis Freitag (auBer Feiertag)

Dallmayr Catering

Der ist nicht

mit eigenen
gegen die Zahlungsanspriiche der Alois Dallmayr KG
aufzurechnen, es sei denn, die Forderungen sind unstreitig oder
rechtskraftig festgestellt.

KUNDIGUNG

Der Auftraggeber ist jederzeit zur Kundigung des

Ci nach
Kuindigt der At

Dallmayr KG hierfir einen wichtigen Grund gegeben hat,

folgender
ohne dass die Alois

erfolgt die nachfolgende Berechnung:
Bis 5 Werktage vor Beginn der Veranstaltung werden die
bereits angefallenen Aufwendungen in voller Hohe in
Rechnung gestellt. Erfolgt die Kindigung spater, wird die
vereinbarte Vergiitung berechnet. Die Alois Dallmayr KG zieht

jedoch ersparte ab. Dem bleibt
der Nachweis vorbehalten, dass die ersparten Aufwendungen
héher sind, als von Alois Dallmayr KG angegeben.

HAFTUNG
des auf Scl sind

Hiervon sind

des aus der

zwischen 09:00 Uhr und 17:00 Uhr. L
kénnen i werden und

verursachen Mehrkosten.

BEANSTANDUNGEN

Der Auftragnehmer wird gebeten, die Ware bei Abholung bzw.
Lieferung zu pritfen und der Alois Dallmayr KG baldméglichst
etwaige Mangel, die der Auftraggeber feststellt, mitzuteilen.
Soliten Q einmal v ist die

Alois Dallmayr KG damit besser in der Lage, schnell zu
reagieren. Etwaige Rechte des Auftragnehmers werden damit
jedoch nicht beschrénkt oder ausgeschlossen. Ein Umtausch
falsch besteliter Waren ist bei Lebens- und Genussmitteln nicht
méglich. Fir Mangel, die auf eine unsachgemate Lagerung
durch den i ihren sind, die

Alois Dallmayr KG keine Haftung.

BEZAHLUNG
Die Waren sind zahlbar innerhalb von 14 Tagen ab
Rechnungserhalt ohne jeden Abzug. Bis zur volstandigen

bleiben

samtiche Waren im Eigentum der Alois Dallmayr KG. Auftrage

von Neukunden (ohne Kundennummer) werden nur durch
per oder per

angenommen.

20

des Lebens, des Korpers, der Gesundheit oder aus
der 9
Haftung fir sonstige Schaden, die auf einer vorsatzichen oder

1 sowie die

grob fahriassigen Pfiichtverletzung durch die Alois Dallmayr KG,
ihrer gesetzlichen Vertreter oder ihver Erfullungsgehifen
beruhen. Wesentiche Vertragspfichten sind solche, deren
Erfillung zur Erreichung des Ziels des Vertrags notwendig ist.

Bei der g ten haftet die
Alois Dallmayr KG nur auf den vertragstypischen,
vorhersehbaren Schaden, wenn dieser einfach fahriassig
verursacht wurde, s sei denn, es handelt sich um
Schadensersatzanspriiche des Kunden aus einer Verletzung
des Lebens, des Korpers oder der Gesundheit.

Die Einschrankungen der beiden vorgehenden Absatze gelten
auch zugunsten der gesetzichen Vertreter und
Erfullungsgehilfen der Alois Dalmayr KG, wenn Anspriche direkt
gegen diese geltend gemacht werden. Die Vorschiiften des
Produkthaftungsgesetzes bleiben unberiihrt.

Verlust)

VERLUST ODER BESCHADIGUNG VON ANDEN

im Eigentum der Alois Dallmayr KG und werden dem
A leih- bzw. 2ur gestellt. Alle
von der Dallmayr KG leih- bzw. mietweise zur Verfiigung
gestelten sind pfleglich zu
Beendigung der Veranstaltung, wenn nicht anders vereinbart,
unverziigiich zuriickzugeben.

und nach

Dem Auftraggeber obiiegt fur die leih- bzw. mietweise zur
Verfiigung gesteliten Gegenstande von der Uberlassung bis zur
Riickgabe die Sorgfaltspfiicht.
Bei Beschadigung, Zerstorung oder Verlust von Gegenstanden
tragt der die Kosten der Rep (bei

g) bzw. der (bei Zerstérung
oder Verlust).

VERSCHIEDENES

samtiche vom Daten
werden £s werden ieBiich die fiir
die Ausfiihrung des Auftrags Daten
und nur im Rahmen an
Untemehmen und Zusteller bzw. an Banken zur Abrechnung

i und

Erfillungsort ist Minchen. Es gilt das Recht der Bundesrepublik
Deutschland.

Bitte beachten Sie, dass Auftrage ohne Unterschrift nicht
bearbeitet werden kénnen.

DATENNUTZUNGSERKLARUNG

Widerruf - Sofem Sie in die Nutzung Ihrer personenbezogenen
Daten eingewiligt haben, kénnen Sie Ihre Zustimmung jederzeit
durch eine E-Mail (catering@dalmayr.de) oder per Anruf
widerrufen.

Auskunftsrecht - Wir informieren Sie gerne tiber die zu Ihrer
Person gespeicherten Daten. lhre Anfrage richten Sie
bitte an i de oder unter

089 2135-104.

PERSONALKOSTEN

Die Personalkosten richten sich nach den Vorgaben des
Arbeitszeitgesetzes. GemaR § 3 Arbeitszeitgesetz betragt die
tagliche Arbeitszeit acht Stunden. Sie kann auf bis zu zehn
Stunden verlangert werden, wenn innerhalb von sechs
Kalendermonaten oder innerhalb von 24 Wochen im

Du acht Stunden nicht

werden.

Von dieser Regelung haben wir Gebrauch gemacht. Die

Alle von der Alois Dallmayr KG i te mit
Ausnahme der Speisen und Getranke stehen und bleiben

der geht davon aus, dass unsere
Mitarbeiter zehn Stunden arbeiten. Nach zehn Stunden ist
2wingend eine Ruhezeit von mindestens zehn Stunden
gesetziich vorgeschrieben.
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