
 

12:00 – 17:30 Uhr 
 
 

 

Atlantikfische und Meeresfrüchte im kräftigen Wurzelsud 
mit Safran und Kräuterbaguette   
 

 mit frischem Dill    
 

Gravad Lax fein gebeizt, milder Räucherlachs,  
kräftiger Räucherlachs, Lachstatar mit Dill,  
Sahnemeerrettich, Senf-Dill-Sauce, Butter und Toast   …  
 

mit Senfcrème, Champignons und Kräutermousseline  
überbacken, Basmatireis   ……………………………...………   
 

Kopfsalat, Kressedressing, Kartoffelcroûtons,  
Radieschen, eingelegtes Gemüse   …...............................................   
 

 (vegan) 
Sushireis, Sesamgurke, Räuchertofu, Avocadocrème, 
Chicorée, Karotten, Koriander und Ponzudressing    ............….     
 

Reblo cremoso Piemont, Büffelmilch-Camembert,  
Allgäuer Alpenwiesenkäse, Fourme d'Ambert AOC,  
Weintrauben, Feigensenf, Walnusskerne,  
Heumilch Butter und Brotkorb   ….…………………………...     
 

   ……………………………………………….   

 
 

 

 

 
 

ab 3 Stück 
 

   ……………………...……………….   
   ……………...……………..........……….       

 
 

 

 
  10 g   ………………………...……...…………..........………     
  50 g   ………………………...……...…………..........………   
100 g   ……………...…………………………...….….…...….   

12:00 – 17:30 Uhr 
 
 

mit Senf-Dill-Sauce, Avocado und Apfel   …………....….....…..  
 

Riesengarnelen, Tagliatelle, Hummerrahmsauce   .……………..   
 

Kalbfleisch in hauchdünne Scheiben geschnitten 
mit Thunfischsauce und Kapernäpfeln   …………………...…..    
 

Romana Salatherzen, Maispoularde, Caesar’s Dressing,  
crispy Bacon   .………………...……………….……………....    
 

Kartoffelpüree, glasiertes Marktgemüse   ……….....…………...    
 

von Hand geschnitten, mit Wachtelspiegelei 
und geröstetem Parisienne   …………………………………...    
 

Rote Bete, Pilze, Paprika, Schnittlauchmayonnaise   ....................    
 
 

 

medium oder naturell   …………….……..…….…...  
 

    
     

 

Bergapfelsaft Rubinette   ……..……….………….……..  
Bergapfelsaft & Heidelbeere   .……….……...…………  
Bergapfelsaft & Marille   .……………….…….…………     
 

  
Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale   …........….…      

  ………..............……….…      
…..…………………....………………....      

 

Sizilianische Zitrone   ……………………………………      
Holler-Cassis   …………………….………………………     
 
 

 
  

 
  

 
 

    
Premier Cru Brut   …………………....…..……....         
……………………………………………………..……..        
……………………………………………………..……..      
 

   …….……………..……….        

Brut Rosé   ………………………………………….…..        
……………………………………………………..……..      
 

   ………………..………..……..       
 

   ……….……       

 
   …………….…..........….      

Riesling Sekt, Flaschengärung   ……......….….…....       
Pfalz, Deutschland   …………………………........…..       

 
 

 

“Ried Obere Point”   …………………………...….….      
Familie Piewald, Wachau, Österreich   …….………..       

 
 

Weingut Wagner Stempel    ………........................….      
Qualitätswein Rheinhessen, Deutschland    ...............         

 

Gutsabfüllung Weingut Alexander Laible   .........….      
Qualitätswein Baden, Deutschland   ..........................         

 
   ……..………......……...          

„Cuvée Genèse“   …….............................…….……..        
Jean Max Roger, Loire, Frankreich   …………....……       

 
 

 

Poggio Nibbiale   …………......………………...….….      
Toskana, Italien   ……...................................………..       

 
 

 
 

Dallmayr Wein des Jahres 2024  
Bodegas Martínez Lacuesta   ..................................…          
La Rioja, Spanien   ..........................................................          
 

   …………...................….…      

Bordeaux, Frankreich   ……........................….....….…        

 
 
 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie gerne auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern. Alle Preise in Euro, inkl. Service & MwSt. 



 

12:00 – 14:30 Uhr 
 
 
 
 

 
. . . 

 

 
. . . 

 
 

 
 
 

 
 

 

 

Lachstatar | Rindertatar | Vegetarisches Tatar 

 

 
 
 

 
 
 

Italicus Rosolio di Bergamotto Liqueur,  
Dallmayr Sparkling, Soda   ……………...................…   

 
 

Pampelle Ruby L‘ Apéro, Dallmayr Sparkling, Soda      

 
 

Pampelle Ruby L‘ Apéro, Tonic Water   …….……  

 
 

Weißes Pfirsichmark, Dallmayr Sparkling   ………….     

 
 

 

Aperol, Dallmayr Sparkling, Soda   ……….………      

 
 
 


