LUNCH MENU ALOIS

Kohlrabi, MuskatblUte, Alge

Auster, Kopfsalat, Senf

Rote Garnele, Kartoffel, Corail

Saibling, Molke, Holunder

Steinbutt, Sauerkirsche, Topinamibur

Spargel, Morchel, Ochsenmark

Dattel, Traube, Langer Pfeffer

Taube, Bleu d”Auvergne, Liebstdckel

Yuzu, Joghurt, Sesam

Erdbeere, Zitronenverbene, Sancho

LUNCH MENU . . 185€
Weinbegleitung . . . . . . . . . 96 €
Weinbegleitung Sommelier Special . . 145 €

(je 4 Weine)

Julien und Michi stehen Ihnen gern bei Fragen zur VerfGgung.

Alle Preise sind in Euro, inkl. MwSt und Service. Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten

auslésen kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unseren Servicemitarbeitern.

Das MenU kann sich je nach Saison und Verfugbarkeit der Produkte dndern.



